
MENÜKARTE 
vom 9. bis 11.8. 
und 16. bis 18.8.

von Bert Gerlach

Kalte Gurkensuppe
 mit Basilikum, Kokoscreme, Ingwer, 

Johannisbeeren, Shiso und frischer Dill
(vegan)

8,50 €

Orangenbohnen mit Auberginencreme
auf frischem Salat mit Hirschhornwegerich

(vegan)

10,50 €

Schweinebraten
vom heimischen Bio-Schwein

dazu gedünsteter Mangold mit Tomaten, 
Basilikum, Sauerampfer

und
ein Tomaten-Kartoffel-Gratin

mit Kardamon

Menüportion  19,50 €

normale Portion 25,50 €

 oder

Gefüllte Zucchini
mit Kimchigemüse, Broccoli und 

regionalem, handgeschöpftem Ziegenkäse
dazu gedünsteter Mangold mit Tomaten, 

Basilikum, Sauerampfer und
ein Tomaten-Kartoffel-Gratin

mit Kardamon

Menüportion  19,50 €

normale Portion 25,50 €

Zitronen-Joghurt-Eis mit 
Estragon- Basilikum-Creme

 und Melonenstücken
(vegan)

7,50 €

oder Eis+Sahne siehe aktuelles Angebot!

Die Menükarte als 4-Gänge Menü für 
40,00€ 

Das Fleisch, die Milchprodukte, die Salate und Kräuter und das Obst&Gemüse sind fast ausschließlich regional und/oder bio. 

Meistens sind für alle Gänge vegane Varianten möglich. Sprechen Sie uns an!

Allergiekarte auf Nachfrage. Sprechen Sie uns an!

        


